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u AREA DE RECURSOS HUMANOS Y CONTRATACION
Servicio de Gestion de Personal/Ngdo. de Seleccion

DIPUTACION DE ALMERf A C/ Navarro Rodrigo, 17, 04001 Almeria
.

selpersonal@dipalme.org

CONVOCATORIA DE CONCURSO OPOSICION PARA EL INGRESO, EN PROPIEDAD, EN UNA PLAZA DE
COCINERO/A DE LA PLANTILLA DE PERSONAL LABORAL DE LA EXCMA. DIPUTACION PROVINCIAL

Las bases generales por las que se regira el proceso selectivo convocado son las publicadas en el BOP
num. 85, de 6 de mayo de 2026.

1. OBJETO DE LA CONVOCATORIA. Es objeto de la presente convocatoria la celebracién de concurso-
oposicion para el ingreso, en propiedad, en:

PLANTILLA DE PERSONAL LABORAL

N° plazas | PERSONAL DE OFICIOS OEP Plazas libres

1 Cocinero/a 2026 1

2.- CONDICIONES GENERALES DE CAPACIDAD QUE HABRAN DE REUNIR TODOS LOS ASPIRANTES

Requisitos Generales: Los establecidos en la base 2 de las bases generales.

Requisitos Especificos: Estar en posesion de los titulos que se indican o en condiciones de obtenerlo/s en
la fecha de finalizacion de plazo de solicitudes:

Titulacion Académica Graduado/a en ESO o equivalente

Certificado acreditativo de haber recibido la formacion de manipulador de

Otros requisitos :
alimentos

Tasa 8 euros

3.- SOLICITUD, PLAZO Y FORMA DE PRESENTACION DE DOCUMENTOS

Establecido en las bases 3 y 4 de las BASES GENERALES. Se presentaran a través de la aplicacion
SELECCION@, en el plazo de 20 dias habiles a partir de la publicacion del anuncio de esta convocatoria
en el Boletin Oficial del Estado.

4. PROCEDIMIENTO DE SELECCION DE LOS ASPIRANTES:

4. 1 Fase de concurso: Se aplicara el baremo de méritos recogido en la Base 5.A de las Bases Generales,
correspondiente al Subgrupo C2.

Las materias de las actividades formativas que se valoraran en la fase de concurso seran las relacionadas
con el temario de la convocatoria, con las funciones que tienen los puestos de trabajo a desempefiar
mediante las plazas convocadas y las relacionadas con el gjercicio de la profesion de cocinero/a.

4.2. Fase de Oposicion: La fase de oposicion constara de dos ejercicios, que tendran caracter obligatorio:
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1° Ejercicio Duracién: e 48 preguntas del Bloque Il
Tedrico 1:05 horas e 5 preguntas de reserva

Consistira en la realizacion de un cuestionario tipo test de:
e 12 preguntas del Bloque |

Cada tres preguntas incorrectas se descontara una pregunta correcta.
La correccion del ejercicio sera anonima.

2° Ejercicio | Sera
Practico determinada por

Consistira en la realizacion de los trabajos o supuestos determinados por el
Tribunal, que sean concernientes a la funcién correspondiente a la plaza
. convocada y que pongan de manifiesto las aptitudes y capacidad profesional
Duracién: :
del/los/as aspirante/s.

Debera garantizarse, siempre que sea posible, el anonimato de los/as
aspirantes para la correccion del ejercicio. En caso contrario, si las
caracteristicas del ejercicio lo permiten, sera leido por los/as opositores/as,
en sesion publica, ante el Tribunal.

el Tribunal

5.- CALENDARIO DE LAS PRUEBAS Y ORDEN DE ACTUACION

La primera reunion del tribunal no se celebraréa antes de la primera quincena de septiembre de 2026.

Segun el sorteo publico celebrado el dia 29 de abril de 2026, en el Palacio Provincial, en cumplimiento de
lo dispuesto por el art. 15 del Decreto 51/2025, de 24 de febrero, por el que se regula la planificacién y
ordenacion del empleo publico, y el ingreso, promocion interna y provision de puestos de trabajo del
personal de la Administracion General de la Junta de Andalucia, el orden de actuacion de los aspirantes
se iniciara por la letra "C" del primer apellido.

PROGRAMA COCINERO/A

BLOQUE I. (Bloque comun Subgrupo C2, 4 temas, publicado en BOP num. 86, de 6 de mayo de 2026)

BLOQUE II
TEMA 1. Fondos de cocina. Definicion, divisién, composicion, conservacion y aplicacion.
TEMA 2. Guarniciones. Definicion, aplicacion y clases.
TEMA 3.  Salsas. Definicion y division.
TEMA 4. Verduras, hortalizas y legumbres frescas. Definicion, propiedades, aplicaciones y métodos
basicos de cocinado.
TEMA 5. Legumbres secas. Definicién, pre elaboracion, cocinado, clases y variedades. Platos mas
importantes.
TEMA 6. Sopas, cremas y potajes. Definicion, division, conservacion y clases.
TEMA 7. Arroces y pasta italiana. Definicion, clases, conservacion, elaboracion y aplicaciones.
TEMA 8. Patatas. Definicion, clases, pre elaboracion, elaboracién, conservacion y aplicaciones.
TEMA 9. Meétodos basicos de cocinado de géneros.
TEMA 10. Huevos. Composicion. Caracteristicas. Conservacion. Aplicaciones. Métodos basicos de
cocinado.
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TEMA 11.
TEMA 12.
TEMA 13.
TEMA 14.

TEMA 15.
TEMA 16.

asociados al método.
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andlisis de riesgos. Identificacién de los PCC. Aplicacion y registro.

selpersonal@dipalme.org

Pescados Division, caracteristicas, limpieza, corte, elaboracion y conservacion.
Carnes de vacuno. Definicion, despiece, clasificacion de las piezas, fraccionamiento y cocinado.
Carnes de ave y porcino. Definicion, clasificacion, fraccionamiento y cocinado.
Conservacion de géneros. Conceptos. Métodos de conservacion. Clases, técnicas y equipos

Dietética: alimentacion y nutricién en el anciano. Dietas terapéuticas. Clases.
Andlisis de peligros y puntos criticos de control (APPCC o HACCP). Definicion. Desarrollo del
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